
Visiter - Déguster - Apprendre

BIENVENUE 
DANS LE MONDE D’EXCELLENCE 
DE NOS 4 GRANDS CRUS CLASSÉS

Certaines expériences 
 se racontent,  
 d 'autres se vivent...



Ma vie. Quarante ans de passion 

pour la vigne. Ce que je veux, c’est 

transmettre l’excellence.

Propriétaire de 4 Grands Crus 

Classés, de terroirs «pépites» dans 

le Sud de la France et huit autres 

pays du monde, le viticulteur et 

artisan que je suis est aussi un 

passionné d’Art.

Partager, offrir des 

moments d’émotion pure et 

d’émerveillement, telle est ma 

quête et ma plus belle récompense.
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MÉDOC

GRAVES

ENTRE-DEUX
MERS

SAINT-ÉMILION
POMEROLLE BLAYAIS

GRAND CRU CLASSÉ SAINT-EMILION

Découvrez l’ensemble de nos propositions de visites, 
dégustations, ateliers, hébergement

et évènements sur : 

www.luxurywineexperience.com

POUR LA RÉSERVATION 
DE VOS VISITES DANS NOS CHÂTEAUX :

visiteschateaux@bernard-magrez.com
Tél : 05 57 26 38 34

TOUTE L’ANNÉE 
DES VISITES & ATELIERS ŒNOLOGIQUES 
POUR DES GROUPES / TEAM BUILDING :

p.leymeregie@pape-clement.com
Tél : 05 57 26 38 34 

Réservation 
Visites



LA VISITE &  
DÉGUSTATION

 
20€/pers. 

Visite du vignoble,  
du cuvier et des chais 
suivie d’une dégustation 
commentée.

1h30� 3

2h00� 4

LE CALENDRIER 
DU VIGNERON

 
40€/pers. 

Découverte des différentes 
étapes qui rythment le travail 
du vigneron et de la vigne 
en passant par le cuvier, 
jusqu’aux chais suivie  
d’une dégustation.

2h00� 5

LE SECRET 
D’UNE ICÔNE 

 
195€/pers. 

Une verticale de 6 
millésimes, 5 vins rouges 
et 1 vin blanc. Visite 
et dégustation privée 
commentée par 
un sommelier.  
Sujets abordés : l'effet 
millésime, l'identité  
du terroir, les cépages  
et le type de vinification.

2h00� 6

LA VISITE 2.0
 

15€/pers. 

Visitez les jardins du 
domaine munis d’une tablette 
numérique qui vous contera 
en 8 langues l’histoire  
de ce Grand Cru Classé 
et ses techniques.

1h00� 1

L’ÉVEIL 
DES SENS

 
49€/pers. 

Visite ludique et sensorielle 
du vignoble, du cuvier et 
des chais. Dégustations en 
trois temps : mono-cépages,  
à l’aveugle et sonores. 

2h00� 7

Découvrez l’histoire fascinante du Château Pape Clément,
son légendaire vignoble, ses magnifiques chais et cuviers

et dégustez ce mythique Grand Cru Classé !

Nos échappées du moment :  
contactez-nous ou consultez nos disponibilités 
sur notre site : luxurywineexperience.com 

Premières  
vendanges en 1252

*�Château Fombrauge, Grand Cru Classé Saint-Emilion / Château La Tour Carnet, Grand Cru Classé Médoc 1855 /  
Château Pape Clément, Grand Cru Classé de Graves / Clos Haut-Peyraguey, Premier Grand Cru Classé Sauternes 1855

LE QUATUOR 
 

99€/pers. 

Présentation historique, 
découverte du vignoble,  
du cuvier et des chais.  
Visite et dégustation privée.

�Grands Crus Classés 
de Bernard Magrez*

Château Pape Clément



LA DÉCOUVERTE 
DES VINS DE 
BORDEAUX

 
30€/pers. 

Découvrir la typicité des 
vins de Bordeaux (cépages, 
terroirs, classements).

L’INITIATION À LA 
DÉGUSTATION: 
FONDAMENTAUX

 
49€/pers. 

Module 1

Acquérir les fondamentaux dans 
l’art de la dégustation avec un 
sommelier.

2h00� 4

L'ATELIER LE VIN 
SUR TABLE

 
55€/pers. 

Comprendre les grandes 
règles du service du vin, sa 
conservation et ses accords. 

2h00� 8
2h00� 8

36h00� 30

L'ATELIER ACCORD 
METS ET VINS

 
69 à 99€/pers. 

Comprendre le rôle des équilibres 
lors des accords mets et vins 
(sapidité, textures, arômes). 
Réservation 48h à l’avance. 

2h00

8 Vins & 8 fromages : 69€/pers. 
3 Vins & 3 caviars : 99€/pers.

�*Sous réserve de stocks disponibles / Repartez avec plusieurs bouteilles de votre assemblage, tarifs disponibles sur notre site.

L'ATELIER
B-WINEMAKER 

 
79 à 129€/pers. 

Introduction aux cépages du vignoble 
bordelais, atelier d’assemblage et de 
création de sa propre cuvée personnalisée 
pour chaque participant. 	

79€/pers. assemblage Les Grands Chênes*
99€/pers. assemblage Magrez Fombrauge*
129€/PERS. assemblage Clément V* 

D'AVRIL À SEPTEMBRE
49€/pers. Vin blanc*
49€/pers. Vin rosé*
49€/pers. Vins étrangers*

2h00� 7 Assemblages

L'academie du Vin

L'academie du vin Bernard Magrez 
s'adresse aux personnes amatrices et initiées 

à la recherche de connaissances appronfondies 
en Oenologie.  

LA VISITE EST PROPOSÉE AVEC CHACUN  

DE NOS ATELIERS DE FORMATION.

Nos échappées du moment :  
contactez-nous ou consultez 
nos disponibilités sur notre site : 
luxurywineexperience.com 

10h00� 30

L’INITIATION À LA DÉGUSTATION:  
PERFECTIONNEMENT
Module 2 & 3 : Apprenez le vocabulaire de la dégustation, découvrez les 
procédés d'élaboration des vins de nos vignobles français mais également 
étrangers , le vin n'aura plus de secrets pour vous!

390€/pers.



Premières  
vendanges en 1409

LA VISITE &  
DÉGUSTATION

 
15€/pers. 

Visite du vignoble,  
du cuvier et des chais suivie 
d’une dégustation.

1h30� 3

2h30 � 3

LA PROMENADE 
GOURMANDE 

 
50€/pers. 

Visite et dégustation suivi 
d'un pique-nique dans les 
jardins du Château.

Réservation 48h à l’avance. 

Plongez au Cœur de l’histoire de France 
en découvrant cette ancienne forteresse médiévale.

Retrouvez l’âme de Michel de Montaigne et de La Boétie 
et dégustez ce vin, Grand Cru Classé Médoc 1855,  

issu d’un terroir sublime. 

L'ATELIER 
ACCORD METS 
ET VINS

 
de 25 à 30€/pers. 

Visite de la propriété, 
comprendre le rôle des 
équilibres lors des accords 
mets et vins (sapidité, 
texture, arômes). 

Réservation 48h à l’avance. 

1H30� 3

3 Vins & 3 Chocolats : 25€/pers. 
3 Vins & 3 Fromages : 30€/pers.

L'ATELIER B-WINEMAKER 
 

79 à 99€/pers. 

Visite du vignoble, du cuvier et des chais. Introduction aux cépages 
du vignoble bordelais, atelier d’assemblage et de création de sa 
propre cuvée personnalisée pour chaque participant. 	

2h00� 7 Assemblages

79€/pers. assemblage Les Grands Chênes**
99€/pers. assemblage La Tour Carnet**

�**Sous réserve de stocks disponibles / Repartez avec plusieurs bouteilles de votre assemblage, tarifs disponibles sur notre site.

*�Château Fombrauge, Grand Cru Classé Saint-Emilion / Château La Tour Carnet, Grand Cru Classé Médoc 1855 /  
Château Pape Clément, Grand Cru Classé de Graves / Clos Haut-Peyraguey, Premier Grand Cru Classé Sauternes 1855

2h00� 4

LE QUATUOR 
 

99€/pers. 

Présentation historique, 
découverte du vignoble,  
du cuvier et des chais.  
Visite et dégustation privée.

�Grands Crus Classés 
de Bernard Magrez*

Nos échappées du moment :  
contactez-nous ou consultez 
nos disponibilités sur notre site : 
luxurywineexperience.com 

DE LA RECHERCHE 
À L’INNOVATION

 
35€/pers. 

Découverte du conservatoire 
avec ses 75 cépages.Comprendre 
le vignoble de demain et 
les intérêts à y adapter un 
encépagement nouveau. 
Dégustation à l'aveugle. 

2h00� 6



LA VISITE &  
DÉGUSTATION

 
15€/pers. 

Visite du vignoble,  
du cuvier et des chais suivie 
d’une dégustation.

1h30� 3

Découvrez cette ancienne chartreuse du XVIIème siècle,
 qui conserve de son passé religieux une allure sacrée,

son domaine à la richesse 
d'une superficie hors du commun et dégustez 

un des plus anciens Crus de Saint-Emilion. 

LA VISITE ET  
DÉGUSTATION 
COMPARATIVE 

 
35€/pers. 

Visite et dégustation 
sensorielle et comparative 
de 4 terroirs d’exception.  
Un jeu des arômes sera 
proposé afin d'identifier, 
mémoriser et associer 
des arômes aux vins.

Premières  
vendanges en 1599

L'ATELIER 
ACCORD 
METS ET VINS

 
25€/pers. 

Visite de la propriété, 
comprendre le rôle des 
équilibres lors des accords 
mets et vins (sapidité, 
texture, arômes).  
Réservation 48h à l’avance. 

1H30� 3

3 Vins & 2 Macarons
de St-Emilion : 25€/pers.

L'ATELIER 
B-WINEMAKER 

 
99€/pers. 

Visite du vignoble, 
du cuvier et des chais. 
Introduction aux cépages 
du vignoble bordelais, 
atelier d’assemblage et de 
création de sa propre cuvée 
personnalisée pour chaque 
participant.

2h00� 7 Assemblages

99€/pers. �assemblage 
Magrez Fombrauge**

LES SECRETS 
D’UN TERROIR 
D’EXCEPTION 

 
199€/pers. 

Visite et présentation des 
deux Crus Classés Saint 
Emilion, Château Fombrauge 
et Château Magrez 
Fombrauge : typologie 
de terroirs, encépagement, 
méthode. Visite et 
dégustation privée. 

1h30� 4

2h00� 6

LA BALADE 
INSOLITE
Visite du vignoble en BikeBoard (trottinette électrique), suivie d’une 
dégustation. Contactez-nous pour programmer votre journée sur 
mesure. Sous réserve de conditions favorables. 
Réservation 48h à l’avance pour 2 personnes minimum. 

2h00� 3

LA PROMENADE 
GOURMANDE 

 
50€/pers. 

Visite et dégustation suivi 
d'un pique-nique dans 
les jardins du Château.
Réservation 48h à l’avance.

2h30� 3

45€/pers.

2h00� 4

LE QUATUOR 
 

99€/pers. 

Présentation historique, 
découverte du vignoble,  
du cuvier et des chais.  
Visite et dégustation privée.

�Grands Crus Classés 
de Bernard Magrez*

�**Sous réserve de stocks disponibles / Repartez avec plusieurs bouteilles de votre assemblage, tarifs disponibles sur notre site.

*�Château Fombrauge, Grand Cru Classé Saint-Emilion / Château La Tour Carnet, Grand Cru Classé Médoc 1855 /  
Château Pape Clément, Grand Cru Classé de Graves / Clos Haut-Peyraguey, Premier Grand Cru Classé Sauternes 1855

Nos échappées du moment :  
contactez-nous ou consultez 
nos disponibilités sur notre site : 
luxurywineexperience.com 

GRAND CRU CLASSÉ SAINT-ÉMILION



Happy Hours, Masterclass,  
Ateliers Oenologiques & Team Building 

toute l’année. 

GRANDE SÉLECTION DE VINS, 
CHAMPAGNES ET SPIRITUEUX

SPÉCIALISTE DES GRANDS CONTENANTS

CHÂTEAU PAPE CLÉMENT  
UNE SÉLECTION DE VINS RARES ET SPIRITUEUX D’EXCEPTION, 

SPÉCIALISTE DES GRANDS CONTENANTS 
ET VENTE D’ÉPICERIE FINE

216 avenue Docteur Nancel Pénard, 33 600 Pessac
T. 05 57 26 43 04 / boutique.pessac@bernard-magrez.com

Boutique Les Clés du Vin / Ouvert 7/7j 

CHÂTEAU LA TOUR CARNET
UNE SÉLECTION DE VINS, 

ÉPICERIE FINE ET VENTE DE PRODUITS SOUVENIRS 

Darrous, 33 112 Saint-Laurent-Médoc
T. 07 89 78 96 96 / a.darquey@latour-carnet.com

Boutique Les Clés du Vin Ouvert 7/7j de mai à août 
et 5/7j de septembre à avril (Ouvert le week-end)

CHÂTEAU FOMBRAUGE
UNE SÉLECTION DE VINS, 

ÉPICERIE FINE ET VENTE DE PRODUITS SOUVENIRS

Lieu dit Fombrauge, D243,
33 330 Saint-Christophe-des-Bardes

T. 07 72 40 04 21 / p.rousseau@fombrauge.com
Boutique Les Clés du Vin Ouvert 7/7j de mai à août 

et 5/7j de septembre à avril (Ouvert le week-end) 

Nos boutiques 
Les Clés Du Vin



POUR LA RÉSERVATION 
DE VOTRE SÉJOUR, L'ORGANISATION 

DE VOTRE MARIAGE OU 
DE VOS ÉVÉNEMENTS PROFESSIONNELS

BERNARD MAGREZ 
LUXURY WINE EXPERIENCE 

T. 05 57 26 43 06
mariage@pape-clement.com
contact@pape-clement.com

INSTITUT CULTUREL 
BERNARD MAGREZ

16 Rue de Tivoli,  
33000 Bordeaux
T. 05 56 81 72 77

contact@institut-bernard-magrez.com

HOTEL 5* & 
RESTAURANT 2* 
LA GRANDE MAISON 
BERNARD MAGREZ
10 Rue Labottière, 
33000 Bordeaux
T. 05 35 38 16 16
reservation@lgmbordeaux.com

Mise à disposition 
de nos différents 
espaces



INSTITUT CULTUREL BERNARD MAGREZ

HOTEL 5* & RESTAURANT 2* LA GRANDE MAISON DE BERNARD MAGREZ




