BIENVENUE
DANS LE MONDE D’EXCELLENCE
DE NOS 4 GRANDS CRUS CLASSES

o wnlres se vivend...

Visiter - Déguster - Apprendre
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Ma vie. Quarante ans de passion

pour la vigne. Ce que je veux, c’est

transmettre U'excellence.

Propriétaire de 4 Grands Crus
Classés, de terroirs «pépites» dans
le Sud de la France et huit autres
pays du monde, le viticulteur et
artisan que je suis est aussi un

passionné d’Art.

Partager, offrir des
moments d’émotion pure et
d’émerveillement, telle est ma

quéte et ma plus belle récompense.




Océan
Atlantique

RESERVATION
VISITES

SAINT-EMILION
POMEROL
26 Cotes de Bourg 21 Saint-Emilion,
27 Blaye Cotes de Bordeaux Montagne-Saint-Emilion,
Saint-Georges-Saint Emilion,

CHATEAU
LA TOUR CARNET
GRAND CRU CLASSE EN 1855

MEDOC

1 Médoc

2 Haut Médoc
3 Saint-Estephe
4 Pauillac

5 Saint-Julien

6 Listrac-Médoc
7 Moulis

8 Margaux

B

CHATEAL
PAPE CLEMENT

Bordeaux

GRAVES

9 Pessac-Léognan

10 Graves

11 Cérons

12 Barsac

13 Sauternes

14 Bordeaux supérieur

gD
CLos HAUT-PEYRAGUEY

Lussac-Saint Emilion,
Puisseguin-Saint-Emilion

22 Pomerol et Lalande-de-Pomerol

23 Fronsac et Canon Fronsac
24 Castillon Cétes de Bordeaux
25 Francs Cotes de Bordeaux

CHATEAU
FOMBRAUGE

‘GRAND CRU CLASSE SAINTEMILION

ENTRE-DEUX
MERS

15 Loupiac, Cadillac et Sainte
croix du Mont

16 Cotes de Bordeaux Saint
Macaire

17 Bordeaux Haut Benauge et
Entre-Deux-Mers Haut
Benauge

18 Entre-Deux-Mers

19 Premiéres Cotes de
Bordeaux

20 Sainte Foy Bordeaux

POUR LA RESERVATION
DE VOS VISITES DANS NOS CHATEAUX :

visiteschateaux@bernard-magrez.com
Tél: 05 57 26 38 34

*

TOUTE L’ANNEE
DES VISITES & ATELIERS ENOLOGIQUES
POUR DES GROUPES / TEAM BUILDING :

p-leymeregie@pape-clement.com
Tél: 05 57 26 38 34

*

Découvrez I'ensemble de nos propositions de visites,
dégustations, ateliers, hébergement

et évenements sur :

www.luxurywineexperience.com




PREMIERES
VENDANGES EN 1252

DECOUVREZ L'HISTOIRE FASCINANTE DU CHATEAU PAPE CLEMENT,
SON LEGENDAIRE VIGNOBLE, SES MAGNIFIQUES CHAIS ET CUVIERS
ET DEGUSTEZ CE MYTHIQUE GRAND CRU CLASSE !

LA VISITE & LE CALENDRIER
LA VISITE 2.0 DEGUSTATION DU VIGNERON

15€/PERS. 20¢€/PERS. 40¢€/PERS.

Visitez les jardins du Visite du vignoble, Découverte des différentes
domaine munis d’une tablette du cuvier et des chais étapes qui rythment le travail
numérique qui vous contera suivie d’'une dégustation du vigneron et de la vigne

en 8 langues 1'histoire commentée. en passant par le cuvier,

de ce Grand Cru Classé jusqu’aux chais suivie

et ses techniques. @ 1h30 3 ? d’une dégustation.

O 1o 19 O2m0 59

CHATEAU . . 3 |

PAPE CLEMENT E 3 [ _ o |’ LEVEIL LE SECRET
GRAND CRUCLASSEDE GRAVES 4 : o DES SENS LE QUATUOR D'UNE ICONE
;§ L WY
-}

Y 49€/DERS. 99¢€/DERS, 195€/PERS.
Aol p -

i

Visite ludique et sensorielle Présentation historique, Une verticale de 6

) A =N R . . ac .
._ — R du vignoble, du cuvier et découverte du vignoble, millésimes, 5 vins rouges
3 % < des chais. Dégustations en du cuvier et des chais. et1lvin bla.nc. V1?1te
1 o e trois temps : mono-cépages, Visite et dégustation privée. et dégustation privée
o= ik al’aveugle et sonores. commentee. par
¥ { @ 2000 4 ? un sommelier.
- ' - : . 7 1E @ 2100 7 ? Sujets abordés : 1'effet
s L Lo 1 i - Grands Crus Classés millésime, l'identité
' : % o | de Bernard Magr

du terroir, les cépages
et le type de vinification.

O 2m00 69

Chdteau Pape Clément

NOS ECHAPPEES DU MOMENT :
CONTACTEZ-NOUS OU CONSULTEZ NOS DISPONIBILITES
SUR NOTRE SITE : LUXURYWINEEXPERIENCE.COM



LA DECOUVERTE LINITIATION A LA
DES VINS DE DEGUSTATION: LATELIER LE VIN
BORDEAUX FONDAMENTAUX SUR TABLE

30€/PERS. 49€/PERS. 55€/PERS.

Découvrir la typicité des Module 1 Comprendre les grandes

vins de Bordeaux (cépages, régles du service du vin, sa

Acquérir les fondamentaux dans N
conservation et ses accords.

terroirs, classements). I’art de la dégustation avec un

lier.
O om0 49 s © 2m00 89
©2m00 89

Borriard ///@w, 7 LATELIER ACCORD LATELIER
LES CLES DU VIN METS ET VINS B-WINEMAKER
Cays 69 A 99¢/PERS. 79 A 129€/PERS.

Comprendre le role des équilibres Introduction aux cépages du vignoble

. .
LACADEMIE lors des accords mets et vins bordelais, atelier d’assemblage et de

sapidité, textures, aromes). o . .
(sap ’ ’ ) création de sa propre cuvée personnalisée

Réservation 48h a I’avance. pour chaque participant.

CHATEAU 8 Vins & 8 fromages : 69€/PERS. 79€/PERS. assemblage Les Grands Chénes*

PAPE CLEME NT 3 Vins & 3 caviars : 99€/PERS. 99€/PERS. assemblage Magrez Fombrauge*

@ 2100 129¢€/PERS. assemblage Clément V*

GRAND CRU CLASSE DE GRAVES

LACADEMIE DU VIN DAVRIL A SEPTEMBRE
49¢€/PERS. Vin blanc*
| 49€/PERS. Vin rosé*
LACADEMIE DU VIN BERNARD MAGREZ 49€/DERS. Vins étrangers*

SADRESSE AUX PERSONNES AMATRICES ET INITIEES Q;
A LA RECHERCHE DE CONNAISSANCES APPRONFONDIES © 2000 7 sentiogs §
EN OENOLOGIE.
LA VISITE EST PROPOSEE AVEC CHACUN LINITIATION A LA DEGUSTATION:
DE NOS ATELIERS DE FORMATION. PEREECTIONNEMENT

Module 2 & 3 : Apprenez le vocabulaire de la dégustation, découvrez les

N . . i procédés d'élaboration des vins de nos vignobles francais mais également
OS ECHAPPEES DU MOMENT : étrangers , le vin n'aura plus de secrets pour vous!

CONTACTEZ-NOUS OU CONSULTEZ
NOS DISPONIBILITES SUR NOTRE SITE : © 10100 30 @
LUXURYWINEEXPERIENCE.COM

390¢€/PERS.

*Sous réserve de stocks disponibles / Repartez avec plusieurs bouteilles de votre assemblage, tarifs disponibles sur notre site.
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CHATEA

LA TOUR CARNET

GRAND CRU CLASSE EN 1855

PREMIERES
VENDANGES EN 1409

PLONGEZ AU C(EUR DE L'HISTOIRE DE FRANCE
EN DECOUVRANT CETTE ANCIENNE FORTERESSE MEDIEVALE.
RETROUVEZ LAME DE MICHEL DE MONTAIGNE ET DE LA BOETIE
ET DEGUSTEZ CE VIN, GRAND CRU CLASSE MEDOC 1855,
ISSU D’UN TERROIR SUBLIME.

NOS ECHAPPEES DU MOMENT :
CONTACTEZ-NOUS OU CONSULTEZ
NOS DISPONIBILITES SUR NOTRE SITE :
LUXURYWINEEXPERIENCE.COM

LA VISITE &
DEGUSTATION

15€/PERS.

Visite du vignoble,
du cuvier et des chais suivie
d’une dégustation.

O 130 39

LA PROMENADE
GOURMANDE

50€/PERS.

Visite et dégustation suivi
d'un pique-nique dans les
jardins du Chateau.

Réservation 48h a 'avance.

Oz2m30 39

LE QUATUOR

99€/PERS.

Présentation historique,
découverte du vignoble,

du cuvier et des chais.
Visite et dégustation privée.

O 2m00 49

Grands Crus Classés
de Bernard Magrez*

LATELIER
ACCORD METS

ET VINS

DE 25 A 30€/PERS.

Visite de la propriété,
comprendre le role des
équilibres lors des accords
mets et vins (sapidité,
texture, aromes).

Réservation 48h a I’avance.

3 Vins & 3 Chocolats : 25€/PERS.
3 Vins & 3 Fromages : 30€/PERS.

O 1H30 39

DE LA RECHERCHE
A LINNOVATION

35€/PERS.

Découverte du conservatoire
avec ses 75 cépages.Comprendre
le vignoble de demain et

les intéréts a y adapter un
encépagement nouveau.
Dégustation a I'aveugle.

O 200 69

LATELIER B-WINEMAKER

79 A 99€/PERS.

Visite du vignoble, du cuvier et des chais. Introduction aux cépages
du vignoble bordelais, atelier d’assemblage et de création de sa
propre cuvée personnalisée pour chaque participant.

79¢€/PERS. assemblage Les Grands Chénes**

99€/PERS. assemblage La Tour Carnet**

® 2100 7 Assemblages '-g::g

*Chiteau Fombrauge, Grand Cru Classé Saint-Emilion/ Chdteau La Tour Carnet, Grand Cru Classé Médoc 1855/
Chateau Pape Clément, Grand Cru Classé de Graves / Clos Haut-Peyraguey, Premier Grand Cru Classé Sauternes 1855

**Sous réserve de stocks disponibles / Repartez avec plusieurs bouteilles de votre assemblage, tarifs disponibles sur notre site.




TEAU

FOMBRAUGE

GRAND CRU CLASSE SAINT-EMILION

PREMIERES
VENDANGES EN 1599

DECOUVREZ CETTE ANCIENNE CHARTREUSE DU XVII®™E SIECLE,
QUI CONSERVE DE SON PASSE RELIGIEUX UNE ALLURE SACREE,
SON DOMAINE A LA RICHESSE
D'UNE SUPERFICIE HORS DU COMMUN ET DEGUSTEZ
UN DES PLUS ANCIENS CRUS DE SAINT-EMILION.

NOS ECHAPPEES DU MOMENT :
CONTACTEZ-NOUS OU CONSULTEZ
NOS DISPONIBILITES SUR NOTRE SITE :
LUXURYWINEEXPERIENCE.COM

*Chadteau Fombrauge, Grand Cru Classé Saint-Emilion/ Chiteau La Tour Carnet, Grand Cru Classé Médoc 1855/
Chateau Pape Clément, Grand Cru Classé de Graves / Clos Haut-Peyraguey, Premier Grand Cru Classé Sauternes 1855
**Sous réserve de stocks disponibles / Repartez avec plusieurs bouteilles de votre assemblage, tarifs disponibles sur notre site.

LA VISITE &
DEGUSTATION

15€/PERS.

Visite du vignoble,
du cuvier et des chais suivie
d’une dégustation.

O 130 39

LA BALADE

LATELIER
ACCORD

METS ET VINS

25€/PERS.

Visite de la propriété,
comprendre le rdle des
équilibres lors des accords
mets et vins (sapidité,
texture, aromes).

Réservation 48h a 1’avance.

3 Vins & 2 Macarons
de St-Emilion : 25€/PERS.

O3 39

45€/PERS.

INSOLITE

Visite du vignoble en BikeBoard (trottinette électrique), suivie d'une

dégustation. Contactez-nous pour programmer votre journée sur
mesure. Sous réserve de conditions favorables.
Réservation 48h a I’avance pour 2 personnes minimum.

© 2100 39

LE QUATUOR

99€/PERS.

Présentation historique,
découverte du vignoble,

du cuvier et des chais.
Visite et dégustation privée.

®© 2m00 49

Grands Crus Classés
de Bernard Magrez*

LATELIER
B-WINEMAKER

99€/PERS.

Visite du vignoble,

du cuvier et des chais.
Introduction aux cépages
du vignoble bordelais,
atelier d’assemblage et de
création de sa propre cuvée
personnalisée pour chaque
participant.

99€/PERS. assemblage

Magrez Fombrauge**

® 2h00 7Asscmblugcs '-g:.;

LA VISITE ET
DEGUSTATION
COMPARATIVE

35€/PERS.

Visite et dégustation
sensorielle et comparative
de 4 terroirs d’exception.
Un jeu des aromes sera
proposé afin d'identifier,
mémoriser et associer

des arémes aux vins.

© 130 49

LA PROMENADE
GOURMANDE

50¢€/PERS.

Visite et dégustation suivi
d'un pique-nique dans
les jardins du Chateau.
Réservation 48h a I’avance.

O 2m30 39

LES SECRETS
D’'UN TERROIR
D’EXCEPTION

199¢€/PERS.

Visite et présentation des
deux Crus Classés Saint
Emilion, Chateau Fombrauge
et Chateau Magrez
Fombrauge : typologie

de terroirs, encépagement,
méthode. Visite et
dégustation privée.

© 2n00 69




GRANDE SELECTION DE VINS,
CHAMPAGNES ET SPIRITUEUX
SPECIALISTE DES GRANDS CONTENANTS

NOS BOUTIQUES

LES CLES DU VIN CHATEAU PAPE CLEMENT

UNE SELECTION DE VINS RARES ET SPIRITUEUX D’EXCEPTION,
SPECIALISTE DES GRANDS CONTENANTS
ET VENTE D’EPICERIE FINE

216 avenue Docteur Nancel Pénard, 33 600 Pessac
T. 0557 26 43 04 / boutique.pessac@bernard-magrez.com
Boutique Les Clés du Vin / Ouvert 7/7j

4

CHATEAU LA TOUR CARNET

UNE SELECTION DE VINS,
EPICERIE FINE ET VENTE DE PRODUITS SOUVENIRS

Darrous, 33 112 Saint-Laurent-Médoc
T. 07 89 78 96 96 / a.darquey@latour-carnet.com

Boutique Les Clés du Vin Ouvert 7/7j de mai a aott
et 5/7j de septembre a avril (Ouvert le week-end)

4

CHATEAU FOMBRAUGE
) UNE SELECTION DE VINS,
EPICERIE FINE ET VENTE DE PRODUITS SOUVENIRS
Lieu dit Fombrauge, D243,
33 330 Saint-Christophe-des-Bardes
T. 07 72 40 04 21 / p.rousseau@fombrauge.com

Boutique Les Clés du Vin Ouvert 7/7j de mai a aott
et 5/7j de septembre a avril (Ouvert le week-end)

Happy Hours, Masterclass,
Ateliers Oenologiques & Team Building
toute I’année.




POUR LA RESERVATION
DE VOTRE SEJOUR, L'ORGANISATION
DE VOTRE MARIAGE OU
DE VOS EVENEMENTS PROFESSIONNELS

*

BERNARD MAGREZ
_ D : LUXURY WINE EXPERIENCE
MISE A DISPOSITION , T. 05 57 26 43 06
DE NOS DIFFERENTS - . - mariage@pape-clement.com
ESPACES X L . . contact@pape-clement.com

INSTITUT CULTUREL HOTEL 5* &
BERNARD MAGREZ RESTAURANT 2*
16 Rue de Tivoli, LA GRANDE MAISON

33000 Bordeaux BERNARD MAGREZ

T. 0556 817277 10 Rue Labottiere,
contact@institut-bernard-magrez.com 33000 Bordeaux
T. 05 353816 16
reservation@lgmbordeaux.com
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